ALIMENTAIRE

| Est-ce pouyr toi?

Tu es considéré
comme un ou une
foodie?

SAVAIS-TU QUE...

L'air dans les sacs de chips est composé a
78 % de nitrogene, un isolant qui garde les
chips fraiches et croustillantes.

Tu réves de
la creme glacée
qui ne fond pas

au soleil ?
Lair protege les chips des variations de
pression. La NASA a une fois emporté des
sacs de croustilles sans air dans I'espace

et la pression a fait exploser les sacs.
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—e< GA FAIT QUOI? \I

CA TRAVAILLE OU?

Effectue des recherches
visant a élaborer ou a améliorer
les procédeés, les réactions
et les ingrédients alimentaires. Firme de génie-conseil
Participe aux activités de recherche, \ Entreprise de fabrication

de mise au point et développement
de nouveaux produits ou de nouveaux
procédés industriels.

E /0 Commerce et industries de service

. 5P : : : —@ |ndustrie des aliments
Concoit et met a I'essai des installations )
¢ ‘\ et des boissons

et du matériel de transformation
alimentaire et processus connexes. \. . o :

Service de laboratoire d'essai
et d'analyse

Met sur pied et dirige des programmes
de contréle de la qualité, des procédures
d’'optimisation et des stratégies de
controle pour assurer 'uniformité et la
conformité aux normes.

_ y MOYEN
LE CENIE { BACCALAUREAT
A:-"l!E‘"BEl_;::":I'S_:‘E 11 9 659 $ EN GENIE ALIMENTAIRE
:u COEUR DE | \\ Genium360, Rémunération , 4 ANS
L\ des professionnels en génie ‘ —
L'INNOVATION du Québec -

. . N \ Rapport denquéte
Film polyéthyléne recyclable o \ 20242025
Réduit considérablement : 3

I'empreinte écologique E : ; ' i i Découvres-en plus sur
de 'emballage dansle gy 2E le génie alimentaire et les
secteur alimentaire.

Cette initiative est soutenue par le gouvernement du Québec Québec =


https://reperes.qc.ca/

